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ATAG warmhoudlade - 15cm - WD1785M

| Productomschrijving

UITVOERING

hetelucht systeem voor het gelijkmatig opwarmen van divers
opgestapeld serviesgoed, het warmhouden en ontdooien van
gerechten en het laten rijzen van deeg

lade met push-pull opening en telescopische geleiding
capaciteit: 25 kg vaatwerk

ook geschikt voor slow cooking/langzaam garen

verwarming door middel van een verwarmingselement in de
glasplaat-bodem, in combinatie met een ventilator voor de
warmteverdeling

6 grote couverts / 20 borden met een diameter van 28 cm /
80 espresso-kopjes of theekoppen (afhankelijk van model)

BEDIENING

touch control bediening

aan/uit indicatie lampje

temperatuurbereik: 30 - 80 °C en 6 standen

instelbare tijd: 6 settings van 30 minuten tot 6 uur

5 standaard programma’s, waarvan 1 eigen favouriet met zelf
in te stellen tijd en temperatuur

BIJZONDERHEDEN

binnenafmetingen (bxhxd): 515 x 90 x 450 mm
glasplaat lade perfect uit te lijnen door stel mechanisme
(3 mm stelmogelijkheid)

TECHNISCHE SPECIFICATIES
aansluitwaarde: 810 W

WINKEL CONTACT

Elektro Crabbe Spinoy Tel. 052354747
Baardegem-Dorp 90 info@crabbespinoy.be
9310 Baardegem crabbe.shop

BTW BE 0433.863.875

€ 999,00

Incl. btw

ATAG

we love to cook

Artikelnummer WD1785M

EAN 8715393353368

Merk ATAG
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| specificaties

ALGEMEEN

Typenummer
Categorie

Kleur

AFMETINGEN

Breedte

Capaciteit

INSTALLATIE

Maximum nisbreedte

Minimum nisbreedte

VERBRUIK

Vermogen

WINKEL

Elektro Crabbe Spinoy

Baardegem-Dorp 90
9310 Baardegem

BTW BE 0433.863.875

740619
Warmhoudlade

Grijs

596 mm

25 kg

568 mm

560 mm

810 W

CONTACT

Tel. 052354747
info@crabbespinoy.be
crabbe.shop

Maximale temperatuur

Minimale temperatuur

Wettelijke garantie

Diepte

Hoogte

Minimum nisdiepte

OPENINGSUREN

Ma
Di-Vr
Za—Z0

Gesloten

80 °C
30°C

2 jaar

550 mm

145 mm

550 mm

09:30-12:00 - 13:00-18:00

Gesloten
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